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Alifo de zanahoria y yogur 26s 9
Caldereta manchega 1h 13
Crema de cuatro colores 40 min 70
Empanada de morcilla y pera 10 min 16
Ensalada de repollo y lombarda 10 min 26
Esparragos al vapor con salsa de alcaparras 35 min 11
Estofado de cordero con berenjenas 1h 12
Focaccia al romero 2 h, 25 min 65
Galantina de pavo rellena 5h, 16 min 35
Paté a la naranja 8h, 15 min 32
Quiche de espéarragos 1h,5min 10
Sopa de coliflor al azafran 35 min 31
Pan georgiano (Kachapuri) 1h,5min 20
Reduccion de vino tinto 35 min 22
Soufflé de zanahoria 25 min 8
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Chile con carne 1h, 15 min 66
Chipirones en su tinta 1h,5min 59 Martinez
Chopitos al vino 25 min 23
Chupe de congrio 50 min 15
gggﬁgécrgsdzr}esrzlzsa de cebolla'y aroma 45 min 36
Conegjo al estilo mediterraneo 35 min 29
Congrio al azafran 30 min 14
Fiambre de ternera con salsa de membirillo 1h, 45 min 39
Ragout de ternera con chocolate 1h, 2 min 18
Supremas de lubina con crema de hongos 29 min 62
o o |4
Tarta de bacalao 2h, 15 min 50

POSTRE Y MERIENDA

Borrachos 30 min 47
Cafas de crema 1h 44
Crema de peras y mascarpone 2h 17
Dulce de manzana con sidra 30 min 43
Helado de chocolate blanco 12 h, 20 min 19
Mona de Pascua 2 h, 25 min 74
Pudin de pan al chocolate 1 h, 55 min 21
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