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Patatas a la riojana 45 min 2947 24 Fotografias Escuela de Cocina:
Estudio Barri, cedidas por Vorwerk Espafia
Patatas con costillas adobadas, 50 min 347 30 Impresion: Grupo Gréfico 2005, S. L.
verde de puerro y champifiones Distribucién: Logista Publicaciones, S. L.
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B ' ' Calidad Vorwerk avala que todas las recetas
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huevo cuando en realidad no lo es.





